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18日にかわせみ祭り

「かわせみ祭り」が18日 1
時30分（開場１時）から午後４時ま
で谷戸橋地区センター（かわせみ館）
で催される。
同センターでは、かわせみコンサー

ト実行委員会が谷戸橋地区センター
運営協議会と共催で、身近な場所で
生の音楽に触れてもらおうと月1～2
回の割合でかわせみコンサートを催し
ており、毎年5月は「かわせみ祭り」
と名付け、通常のコンサートを拡大、
3バンドを招いている。

かわせみコンサートとしては通算
224回、祭りとしては５回目となる今
回はラニー・ラッカーさん（写真左）
が本場のゴスペルを披露するほか、
プロのフルート奏者畠山美津子さんと
ギタリスト加々美皓太さんがジャズを
演奏する。ホストバンドの「ブルー・
ムーン」（写真右）は地域の人と音楽
を楽しみ、音楽を通じ地域に貢献し

たいと結成、今
年で10周年を迎えた。当日は松村隆
さんら7人のメンバーがカントリー・ウ
ェスタンを中心に演奏する。
実行委員たちは「本格的なゴスペ
ルを聴ける貴重な機会なので、多く
の人に楽しんでほしい」と話している。
入場無料。
問い合わせ☎080-1282-8166
神原さん。

音音音楽楽楽ののの架架架けけけ橋橋橋

第5回こまえ桜まつり（こま
え桜まつり実行委員会主催）
が4月7 に根川さくら通り
などで催され、家族連れなど
過去最多の約4万人（主催者
発表）でにぎわった。
ことしはソメイヨシノの開
花が平年より4日ほど早か
ったため、まつり開催日ま
で残っていないのではと心
配されたが、気温の低い日
が続いたこともあって、当
日の会場はほぼ満開となり、
関係者を喜ばせた。
会場となった根川さくら通

りは車を通行止めにし
て歩行者天国になり、
市内の町会や自治会、
市民団体に加え友好
都市の新潟県長岡市
川口地域や山梨県小
菅村など15の出店に

加え、19台のキッチンカー
が食べ物や飲み物などを販
売、長い列ができていた。
狛江市郷土芸能祭ばやし
連合会によるにぎやかなお
はやしが披露されたほか、
改元を前に「令和」の文字
を手にして記念撮影ができる
コーナーや、狛江から望む
山 を々紹介したパノラマ写真
の展示、「元気なパラリンピ
ック応援団inこまえ」による
着物着付け体験ブースなど
が人気を集めていた。
また、桜のライトアップは、

開花に合わせて、当初の
予定より前後各1週間延長
し3月25日 ら4月13
まで行われた。
今回は会場を変更し、
西河原公園の多摩川堤
防沿いの並木約250㍍
をライトアップ、訪れた人
たちは暗い夜空に白い花が
浮かび上がる幻想的な光景
を楽しんでいた。

民家園では能楽鑑賞会

4月6日 は能楽鑑賞
会がむいから民家園で催さ
れ、これまでで最も多い約
310人の観客が古民家を舞
台に披露された伝統芸能を
静かに味わっていた。

狛江能楽教室に通う小学
生から高校生までの子ども
たちが仕舞「船弁慶」、笛
と小鼓「早笛」を披露した
ほか、笛と小鼓を指導する
ワークショップを行った。続
いて、狛江能楽普及会の中
村昌弘さん（シテ方金春流）
らが舞囃子「田村」「西王母」
を披露した。

桜まつりに40,000人
多摩川堤防の夜桜ライトアップも人気

堤防沿いの桜をライトアップ

子どもたちが小鼓を指導

桜を楽しむ人波。おはやしが祭ムードを盛り上げ

大豆など
と並んで６
大食用豆
のひとつに
数えられ、
4,000年
以上前から
世界各地

で食用にされ、日本へも8世紀に伝えられた。
市内で栽培する農家が多く、3～4月に開花、
5月中旬から収穫するが、収穫期は約半月間
と短い。
ゆでてそのまま食べたり、サヤごと焼いたり
する簡単な食べ方のほか、さまざまな調理法
がある。選ぶ時はサヤが膨らみ、緑色が鮮や
かで張りのあるものが新鮮。鮮度が落ちやす
いため、早めに調理した方が良い。ゆでると
き塩を少し入れると豆の甘みが増す。

ソラマメ
55 月月のの
狛狛江江農農産産物物

絹山富男さん
（77）は自宅周
辺の農地でナス、

トマト、キュウリ、ジャガイモ、サツ
マイモ、ブロッコリーなど数種の野菜
とミカン、ブドウ、カキ、レモン、キ
ウイフルーツなどの果樹約10種を栽
培、自宅近くの直売所で販売してい
る。12年前からハウスで養液栽培
するイチゴ「紅ほっぺ」が人気。約
600株を暖房なしで栽培しているが、
ことしは冬の寒さで収穫が遅れ気味
で、5月下旬まで販売する予定。また、
建設予定のビルの屋上に温室を建て
て栽培、2年後にはかなり収量を増
やす予定という。絹山さんは「無農薬と朝採りの新鮮さが特色です。販売す
る時は直売所にいて、お客さんの声を聴き栽培に役立てており、果樹の手入
れなどの相談を受けることもあります」と話している。

農産物直売所農産物直売所農産物直売所農産物直売所

所在地＝中和泉1-8-3
販売＝原則として火曜・金曜
時間＝午前10時～売り切れまで　
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絹山富男さん

狛江駅南口ロータリー近くの好華は
日本人の舌に合ったやさしい味と繊細な
盛り付けが女性に人気の中国料理店。
冷菜、海鮮、肉料理、豆腐、野菜、
卵などの一品料理をはじめ、麺類、ご
飯もの、飲茶など多彩なメニューを揃え
ている。岩手県ブランド肉のこまくさ豚
の黒酢スブタ（1,350円・以下税込）、
若鶏のから揚げ好華風（1,200円）、
蟹肉入りふかひれスープ（1,400円）、

好華黒チャーハン（1,250円）などが
人気。また、メニューの多くに量を減ら
して価格を抑えたハーフサイズの注文も
可能で、ひとり客や女性、高齢者に好
評だ。また、好みの料理を3～4品選べ
るプリフィクスコースやディナーセットが
喜ばれている。コース料理もグループ
の会食などに利用され、アメリカ産の
伊勢エビを使ったエビマヨ（4,000円、

要予約、写
真）など盛り

付けに工夫を凝らした料理がテーブルを
華やかに彩る。
シェフの鴨志田真也さんは、目黒区の
有名ホテルにある中国料理店で腕を磨き、
副料理長を務めた。落ち着いた雰囲気の
中で本格的な中国料理を味わえる店を目
指して平成20年にオープンした。
店内はゆったりとくつろげるソファー
を置いたテーブル席で24人が入れる
が、グループや家族連れを中心に、女
性が８割を占めるという。
平成30年に公益社団法人日本中国料
理協会の技能功労
賞を受賞した鴨志田
さんは「おもてなし
の心で料理を提供
するよう心掛けてい
るので、舌と目で楽
しんでください」と
話している。
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やさしい味と盛り付けが女性に人気
好華

☎3480-4748　東和泉1-19-6　営業
＝午前11時30分～午後３時/５時～10
時、木曜休み

中国料理

落ち着いた雰囲
気の店内


